Ref. formation 202506327588

Module - Transformer le miel et autres produits de la ruche

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CFPPA VENOURS
ROTURIER RAPHAEL
05.49.43.95.33
cfppa.venours@educagri.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :
Entretien

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

Etre agé de plus de 18 ans.
Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Non

du 16/12/2025 au
10/06/2026

Objectif de la formation

MODULE Transformer le miel et autres produits de la ruche (UC 6) : Objectif pédagogique : Etre capable de réaliser les opérations de
transformation, de conditionnement et de conservation du miel et des autres produits de la ruche (cire, pollen, propolis...), dans le respect
des normes d’hygiéne, de qualité et de tracabilité, en vue de leur valorisation commerciale.

Contenu et modalités d'organisation

Le BP REA (Brevet Professionnel - Responsable d'Entreprise Agricole) est composé de 7 blocs de compétences ou UC (Unités
Capitalisables). Chaque Unité Capitalisable (UC) du BPREA peut étre validée sur une durée maximale de 5 ans. Une fois acquise, elle est
définitivement acquise et reste valable a vie. Chaque UC ou module peut s'acheter individuellement. MODULE Transformer le miel et autres
produits de la ruche (UC 6) Contenu pédagogique — Transformer le miel et les produits de la ruche Récolte et extraction du miel Identification
du stade optimal de récolte Techniques de désoperculation Utilisation de I'extracteur (manuel ou électrique) Décantation, filtration, maturation
Conditionnement et étiquetage Mise en pot : dosage, hygiéne, scellement Choix des contenants (verre, plastique, bocaux alimentaires)
Etiquetage conforme : mentions obligatoires, réglementation DGCCRF Conservation du miel (température, hygrométrie, durée de vie)
Transformation des autres produits de la ruche Cire d’abeille : nettoyage, fonte, moulage, fabrication de bougies Propolis : récolte,
macération, teinture Pollen : récolte, séchage, conditionnement Gelée royale : récolte (selon niveau), hygiéne et conservation Hygiéne,
sécurité et tragabilité Bonnes pratiques d’hygiéne (HACCP, autocontréle, nettoyage du matériel)

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Mixte

Validation(s) Visée(s)

BP option responsable d'entreprise agricole - Niveau 4 : Baccalauréat (Niveau 4 _—
européen) o

Eligible au CPF
Et aprés ?

Suite de parcours

BP Responsable d'exploitation agricole spécialité apiculture complet Action de sécurisation de parcours

Calendrier des sessions

MON

Rouillé (86) e



