Ref. formation 202505321582

CS (ex MC) pétisserie de boutique

Financement

4

Liberré « Egalird + Frareenicé
REFUBLIQUE FRANCAISE

Formation professionnelle initiale
Sous statut scolaire lycée / supérieur

Organisme responsable et

contact

LP ST-MICHEL
05.56.95.56.00

Acces ala formation

Publics visés :

Eléve sous statut scolaire
Sélection :

Dossier

Niveau d'entrée requis :

Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3

européen)

Conditions d'acces :

Prérequis pédagogiques :

Contrat de
professionnalisation
possible ?

| Z
o
=1

du 01/09/2025 au
00601627 30/06/2026

Objectif de la formation

Ce CSrenforce la spécialisation, I'adaptabilité et la responsabilité des titulaires d’'un CAP. Il permet d'accéder a un poste d’ouvrier spécialisé
en laboratoire de patisserie.Les éléves apprennent a exécuter de maniére autonome les fabrications de patisserie de boutique. Ills sont formés
alaréalisation des préparations de base, des montages et des finitions, en utilisant les matiéres premiéres et les techniques les plus
adaptées. Ils développent ainsi leur sens artistique et créatif et sont capables de répondre a des commandes exceptionnelles.Le ou la titulaire
de ce diplome est a méme d’organiser et de suivre sa production en la valorisant auprées du personnel de vente en boutique.

Contenu et modalités d'organisation

https://www.metiers-alimentation.ac-versailles.fr/IMG/pdf/re_fe_rentiel_mc_pa_tisserie_boutique_2024.pdf

Commentaires sur la durée hedmomadaire
Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Mixte
Commentaires sur la parcours personnalisable

Validation(s) Visée(s)

Certificat de spécialisation patisserie de boutique - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
européen)

Et aprés ?

Suite de parcours

Calendrier des sessions

Blanquefort Non
(33) éligible



