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UCARE transformation du BP REA - cours multidisciplinaire sur la transformation de produits
alimentaires avec les aspects qualité

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CFPPA 47

JACQUEMIN Maryse
05.53.40.47.40
maryse.jacquemin@educagri.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier

Entretien

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

Avoir 18 ans.

Prérequis pédagogiques :
Lire, écrire.

Contrat de
professionnalisation
possible ?
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du 14/04/2025 au
16/05/2025

Objectif de la formation

Cette formation permet de découvrir les outils et réglements nécessaires a la transformation de produits alimentaires . Vous serez capable
d'organiser un atelier de transformation, d'élaborer une recette, de réaliser des opérations de transformation, de mettre en ceuvre des
techniques de conservation et de réaliser des contrdles qualité. A I'issue vous aurez une vue d'ensemble des connaissances qu'il est
indispensable de maitriser avant toute transformation de produits alimentaires.

Contenu et modalités d'organisation

Aprés un accueil en salle pour poser le décors... L'agrément sanitaire - Déclaration de manipulation - Hygiene des personnes - Hygiéne des
locaux - Marche en avant - Nettoyage et désinfection - TACT - Sécurité des aliments - Plan de maitrise sanitaire - HACCP - Matieres premiéres -
Technologies de conservation - Etiquetage - Gestion d'un atelier - Gestion des déchets - 5M - Gestion de non conformité - Retrait rappel -
Tracabilité - Métrologie - TIAC - Contaminations - Dangers - Allergies

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné

Validation(s) Visée(s)

> Attestation de fin de formation

Et apres ?

Suite de parcours

Non renseigné

Calendrier des sessions
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