Ref. formation 202412281680

Transformer la production de fruits et legumes (présentiel)

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CFPPA VENOURS
ROTURIER RAPHAEL
05.49.43.95.33
cfppa.venours@educagri.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :
Entretien

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

Etre agé de plus de 18 ans
Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Non

du 09/12/2024 au
REEERd  28/05/2025

Objectif de la formation

Cette formation courte certifiante permet a son titulaire de transformer les végétaux en compote, purée, coulis, conserves, soupes dans le
respect des régles d’hygiéne et de sécurité.

Contenu et modalités d'organisation

Lareglementation : Paquet Hygiéne et Plan de Maitrise Sanitaire I'hygiéne en atelier de transformation : le personnel, les locaux, le matériel...
Composition biochimique et intérét nutritionnel des aliments Le végétal : une matiére premiére vivante Altérations microbiologiques et
biochimiques des denrées alimentaires Les techniques de conservation : la chaleur, le froid, le séchage et les autres... La durée de vie des
aliments : DLC ou DDM Technologie des produits végétaux : compotes et purées, coulis, conserves, soupes.

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné

Validation(s) Visée(s)

BP option responsable d'entreprise agricole - Niveau 4 : Baccalauréat (Niveau 4

t MON
P option i
Eligible au CPF

Et aprés ?

Suite de parcours

Non renseigné

Calendrier des sessions

MON

Rouillé (86) e



