Ref. formation 202411281457

Titre professionnel Serveur en restuaration

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CFA ASPECT AQUITAINE
ASPECT AQUITAINE
05.56.15.83.40
contact@aspect-aquitaine.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier

Entretien

Niveau d'entrée requis :

Sans niveau spécifique

Conditions d'accés :

Sous statut contrat d'apprentissage, nécessité
d'obtenir un contrat d'apprentissage aupres
d'une entreprise, accompagnement a la
recherche possible par notre établissement.

Renseignements sur le statut d’apprenti sur le
site : www.aspect-aquitaine.fr

Prérequis pédagogiques :
Absence de prérequis

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Non

Objectif de la formation

- Etre capable de nettoyer, d'entretenir et de mettre en place les espaces de restauration, les locaux annexes et les différents types de buffets
- Etre capable d'accueillir la clientéle et de présenter les cartes et les menus - Etre capable de prendre lacommande et la communiquer aux
services concernés - Etre capable de préparer et servir les boissons, d'effectuer les différents types de service a table et au buffet puis de
préparer une addition et d'encaisser.

Contenu et modalités d'organisation

Préparer et servir les boissons en respectant les régles de service, Effectuer les différents types de services atable et au buffet, Préparer,
vérifier une addiction et I’encaisser. Domaine Professionnel : Module 1- REALISER LES TRAVAUX PREALABLES AU SERVICE EN
RESTAURATION Travaux de nettoyage, Opérations de mise en place en restauration, Mise en place des banquets et des buffets. Module 2 -
ACCUEILLIR, CONSEILLER LE CLIENT ET PRENDRE SA COMMANDE Accueillir la clientéle et I'accompagner a sa table, Présenter cartes et
menus, prendre lacommande et la communiquer aux services concernés. Module 3 - REALISER LE SERVICE EN RESTAURATION

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné

Validation(s) Visée(s)

Titre professionnel serveur en restauration - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
européen)

Et aprés ?

Suite de parcours

BP Arts du service ou Bac pro Commercialisation et service en restauration

Calendrier des sessions

du 01/09/2025 au
0557866 30/06/2026

Saint-Yrieix- .cm..r
sur-Charente élli\glzj?tr)]le =
(16)



