Ref. formation 202411281214

Certificat de Spécialisation Employé traiteur

Objectif de la formation

Financement

L'employé traiteur réalise des repas destinés a la vente en magasin ou a la livraison a domicile. Il exerce ala fois des fonctions de fabrication

Formation professionnelle continue et de vente.

Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et Contenu et modalités d'organisation
contact
En fabrication, il cuisine les produits, réalise des assemblages. Il prépare les appareils, les fonds et les sauces, confectionne des patisseries
CFA ACADEMIQUE DE POITIERS salées ou sucrées. Il décore les plats puis les conditionne pour le stockage avant la vente. Il doit étre & méme d'organiser son travail de
CFA Académique de Poitiers maniére a assurer la bonne conservation des produits, d'appliquer les régles d'hygiéne et de gérer les stocks. En vente, il conseille les clients
05.49.39.62.22 sur les mets et les proportions, la remise en température et la conservation. Il enregistre les commandes et les prépare. L'employé traiteur
cfa.acad@ac-poitiers.fr peut exercer son activité chez un traiteur (en magasin), chez un traiteur organisateur de réceptions ou dans un restaurant.

L . Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné
Acces ala formation

Publics visés : Validation(s) Visée(s)

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans

Personne handicapée Certificat de spécialisation employé traiteur - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
i:tliéflz\llee()ezon salarié(e) européen)
Sélection :

Niveau d'entrée requis : .
Suite de parcours

Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
européen) Non renseigné

Conditions d'accés :

Avoir entre 16 et 29 ans révolus
Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Calendrier des sessions
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05351 du 01/09/2025 au  La Rochelle Non
30/06/2026 (17) éligible



