Ref. formation 202409265705

Professionalisation Chocolaterie

Objectif de la formation

Financement

. . § Maitriser les techniques de coulage chocolat pour une petite production
Formation professionnelle continue

Non conventionnée / sans dispositif

Contenu et modalités d'organisation

Organisme responsable et

contact
Positionnement Techniques de bases ou perfectionnement selon niveau bénéficiaire
EIMCL 13 VENTS Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Individualisé
Marianne Monzac
05.55.20.75.20
accueil@cfal3vents.com Validation (S) Vi Sée(s)

Acces ala formation

o > Attestation de fin de formation
Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Et apres ?

Suite de parcours

Sélection : o
Non renseigné

Dossier

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

NC

Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Non

Calendrier des sessions

du 30/06/2024 au Non :
00509714 30/06/2025 Tulle (19) éligible FPC



