Ref. formation 202401210638

MC Cuisinier en desserts de restaurant

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

GRETA CFA AQUITAINE
Contact

05.56.80.85.39
contact@greta-cfa-aquitaine.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier
Entretien
Niveau d'entrée requis :

Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
européen)
Conditions d'acces :

Non renseigné
Prérequis pédagogiques :

Etre titulaire d'un dipléme de I'hotellerie-
Restauration de niveau 3 ou bien justifier de 3
ans de pratique professionnelle dans la
profession considérée

Contrat de
professionnalisation
possible ?

| Z
o
=1

du 11/06/2024 au
13/06/2025

du 02/09/2024 au
20/06/2025

Objectif de la formation

Spécialisé dans la confection de desserts de restaurant, ce cuisinier travaille au sein d'une brigade de cuisine. Il congoit et réalise des
viennoiseries, des petits fours salés et sucrés, des entremets, des patisseries, des glaces... |l assure le suivi des commandes et
I'approvisionnement de son poste de travail (achat, réception et stockage des denrées), et effectue un contrdle qualité de ses produits
(conservation, température de stockage) et de ses productions. Pour mener a bien toutes ces opérations, il doit connaitre les produits
nouveaux et les matériels utilisés en atelier de patisserie et de cuisine.

Contenu et modalités d'organisation

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL Travaux pratiques et d’application en patisserie et desserts de restaurant Technologie professionnelle
appliquée Gestion et suivi des commandes Arts Appliqués

Durées de la formation
Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Modularisé

Validation(s) Visée(s)

MC cuisinier en desserts de restaurant - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen)

MON
coMPTE S
Eligible au CPF

Et aprés ?

Suite de parcours

Ce diplome de I'Education Nationale de niveau 3 permet d'accéder a des emplois de cuisinier ou de patissier. Apres quelques années
d'expérience, le titulaire de la MC peut devenir cuisinier spécialisé ou chef de partie, selon ses capacités personnelles.

Calendrier des sessions
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