Ref. formation 202307171145
Reconnaitre les conséquences des processus fermentaires sur les qualités organoleptiques d’un vin -
Cycle 2 DUAD

Objectif de la formation

Financement

. ) : Reconnaitre les conséquences des processus fermentaires sur les qualités organoleptiques d'un vin
Formation professionnelle continue

Non conventionnée / sans dispositif

Contenu et modalités d'organisation

Organisme responsable et
contact

Cycle 2 du DUAD : Levures et fermentation alcoolique Bactéries et fermentation malolactique Altérations microbiologiques Adaptations liées
au changement climatique

UNIVERSITE DE BORDEAUX -
ISVV Commentaires sur la durée hedmomadaire Possibilité de suivre ensuite les cycles 3 et 4 du DUAD
Service Formation Continue de I''SVV Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné

UBLTEI IS Commentaires sur la parcours personnalisable Tous les lundis matin et vendredis aprés-midi Soit 31 heures
isvv.fc@u-bordeaux.fr

Acces alaformation Validation(s) Visée(s)

Publics visés :
Dk el > Attestation de fin de formation
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée

Salarié(e) 5
Actif(ve) non salarié(e) Et apres ?
Sélection :

Suite de parcours
Inscription directe ou par un conseiller
en insertion professionnelle Possibilité de suivre ensuite les cycles 3 et 4 du DUAD

Niveau d'entrée requis :

Niveau 4 : Baccalauréat (Niveau 4
européen)

Conditions d'acces :

Professionnels et acteurs de la filiére viti-
vinicole qui souhaitent acquérir une formation
a la dégustation de trés haut niveau :
Producteur, chef de culture, maitre de chai,
négociant, courtier, Sommelier, responsable
commercial dans la filiére, responsable
cenotourisme, Cadre des industries de la
filiere, Cadre de I'industrie agro, Formateur,
responsable de dégustations, Personne
intéressée ou impliquée dans I'analyse
sensorielle

Prérequis pédagogiques :

Professionnels et acteurs de la filiére viti-
vinicole qui souhaitent acquérir une formation
a la dégustation de tres haut niveau :
Producteur, chef de culture, maitre de chai,
négociant, courtier, Sommelier, responsable
commercial dans la filiére, responsable
cenotourisme, Cadre des industries de la
filiere, Cadre de l'industrie agro, Formateur,
responsable de dégustations, Personne
intéressée ou impliquée dans I'analyse
sensorielle

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Non

Calendrier des sessions

du 20/11/2023 au Villenave- “Non e
0S/2685 18/12/2023 d'Ornon (33) eligible

du 22/11/2024 au Villenave- "Non " FrC
BUE-oge 20/12/2024 d'Ornon (33) eligible



du 21/11/2025 au Villenave- UNIVERSITE DE Non '
SRR 101212025 dOmon (33) ERENINEETY eligible




