Ref. formation 202307171142

Vinification-élaboration des vins liquoreux

Objectif de la formation

Financement

. . § Compléter ses connaissances théoriques afin de mieux maitriser les différentes étapes de la vinification des vins liquoreux.
Formation professionnelle continue

Non conventionnée / sans dispositif

Contenu et modalités d'organisation

Organisme responsable et

contact
Jour 1: Typologie des vins liquoreux Critéres d’appréciation de la qualité des raisins et des caractéristiques de la pourriture Maitrise des
fermentations des mo0ts riches en sucres Stabilité microbiologique des vins doux Jour 2 : Composante aromatique des vins liquoreux
UNIVERSITE DE BORDEAUX - Modalités de la vinification et de I’élevage des vins liquoreux Chague théme est illustré par des dégustations d’application
ISVV
Service Formation Continue de I'ISVV Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné
05.57.57.58.15 Commentaires sur la parcours personnalisable 2 jours soit 14 heures

isvv.fc@u-bordeaux.fr

Acces a la formation Validation(s) Visée(s)

Publics visés :
. > Attestation de fin de formation
Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée

Salarié(e) S
Actif(ve) non salarié(e) Et apres ?
Sélection :

Suite de parcours

Inscription directe ou par un conseiller

en insertion professionnelle Non renseigné

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

Viticulteurs, Négociants, Courtiers,
Enologues, Cadres techniques, Maitres de
chai Connaissances des itinéraires techniques
de base de la vinification.

Prérequis pédagogiques :

Viticulteurs, Négociants, Courtiers,
Enologues, Cadres techniques, Maitres de
chai Connaissances des itinéraires techniques
de base de la vinification.

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Non

Calendrier des sessions

du 19/06/2024 au Villenave- “Non " FrC
LOETARE, 20/06/2024 d'Ornon (33) eligible

du 10/06/2026 au Villenave- Non “FrC
005985 72 11/06/2026 d'Ormon (33) éligible



