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CAP boucher

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CFA INCLUSIF NOUVELLE
AQUITAINE

Sonia HOCHARD
05.55.27.28.86
cfa.inclusif@lespep19.org

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier

Tests

Entretien

Inscription directe ou par un conseiller
en insertion professionnelle
Epreuves écrites

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

Non renseigné

Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?
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du 01/09/2023 au
30/08/2025

Objectif de la formation

Cette formation en alternance de niveau 3 permet d'acquérir les compétences nécessaires pour réaliser des techniques : -de réception, de
stockage des produits, -de transformation des morceaux de coupe de gros (gros bovins et différentes espéces) - et de réalisation des
préparations boucheres crues (bovins, ovins, porcins, volailles). Il ou elle exerce son activité dans le respect : - de la qualité et de la tragabilité
des viandes, - des normes d’hygiéne, conformément a la |égislation en vigueur, et de sécurité, -de la reglementation en matiéere de lutte contre
le gaspillage et de la valorisation des déchets.

Contenu et modalités d'organisation

Le programme comprend conformément au référentiel de I'Education Nationale, les matiéres suivantes : Enseignement professionnel : -
Approvisionnement, organisation et transformation des viandes - Préparation a la commercialisation Enseignement général : - Francais,
histoire-géographie, et éducation morale et civique - Mathématiques et sciences physiques - Education physique et sportive - Prévention-
santé-environnement - Langue vivante étrangére

Commentaires sur la durée hedmomadaire Chaque apprenti fait un positionnement et une évaluation en début de
parcours afin de pouvoir adapter la formation aux besoins particuliers selon les différents types de handicap.
Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Individualisé

Validation(s) Visée(s)

CAP boucher - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen)

Et aprés ?

Suite de parcours

Non renseigné

Calendrier des sessions

Sainte- “Contiat
Non

Fortunade éligible
(19)



