Ref. formation 202103089121

CAP Cuisine

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

BEAU FRENE FORMATION
Frantz BARRALLIE
06.72.27.19.22
frantz.barrallie@bfformation.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier

Tests

Entretien

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

Issu de 3eme ou 3 prépa pro
Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

| o
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du 01/09/2021 au

00224575 06/07/2023

du 05/09/2022 au

LRI 05/07/2024

du 04/09/2023 au

00554229 03/07/2026

du 04/09/2023 au

00SS4254 03/07/2025

Objectif de la formation

Le titulaire du CAP Cuisine réalise les plats en utilisant différentes techniques de production culinaire. il prépare I'approvisionnement en
matiéres premiéres (bons de commande, stockage des marchandises), il confectionne les plats, souvent a I'aide d'une fiche technique,
effectue le dressage, envoie les plats en salle, il est également capable de concevoir un menu.

Contenu et modalités d'organisation

15h d’enseignement général 18h d’enseignement professionnel + Alternance en entreprise

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Mixte

Validation(s) Visée(s)

CAP cuisine - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen)

Et aprés ?

Suite de parcours

Mention Complémentaire Baccalauréat Professionnel Cuisine (en 2 ans, intégration en Premiére Bac Pro) Brevet Professionnel Cuisine en
alternance

Calendrier des sessions

Billere (64) élli\gl;i)tr)]le

Billere (64) élli\gi)t?le

Billere (64) élli\gl_:j(i)tr;le
Billere (64) griovy
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