Ref. formation 201910072357

CAP charcutier-traiteur

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CMAR NOUVELLE-AQUITAINE -
SIEGE

Espace Accueil Orientation
05.57.59.25.25
33-eao@cma-nouvelleaquitaine.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Actif(ve) non salarié(e)
Eléve sous statut scolaire

Sélection :
Entretien

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :

Conditions d'accés a l'apprentissage et au
contrat de professionnalisation

Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

| o
=5

du 01/09/2020 au
GltieEieel 30/06/2022

du 01/09/2021 au
0020/ 72 30/06/2023

du 01/09/2022 au
00256000 30/06/2024

Objectif de la formation

le titulaire du Certificat d’Aptitude Professionnelle en Charcutier-traiteur réalise, conditionne et présente des produits de charcuterie et de
traiteur (des viandes,des poissons crus, des fabrications charcutiéres et des fabrications traiteurs). ll/elle approvisionne et stocke des
matiéres et des produits. Il cuisine des plats chauds et froids et réalise des buffets pour des réceptions. Il doit aussi étre capable
d’appréhender les problemes liés ala commercialisation et a la vente, comme il/elle participe a I’entretien des équipements et au contrdle de
la qualité

Contenu et modalités d'organisation

Programme ( Cf référentiel Dipléme) Enseignement général : Mathématiques, Frangais, Histoire-Géographie, Sciences physiques, Education
physique et sportive. Pratiques et enseignements Professionnels : Prévention Santé Environnement, Gestion appliquée, Connaissance de
I'environnement économique et juridique des entreprises, Sciences appliquées, Technologie, Arts appliqués, Pratique professionnelle

Durées de la formation *805h en cours du jour
Commentaires sur la durée hedmomadaire Parcours individualisé en fonction des diplomes déja obtenus
Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Individualisé

Validation(s) Visée(s)

CAP charcutier-traiteur - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen)

Et apres ?

Suite de parcours

MC Employé Traiteur, Brevet Professionnel traiteur, Cap Boucher...

Calendrier des sessions
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du 01/09/2023 au
30/06/2025

du 02/09/2024 au
30/06/2026

CMAR NOUVELLE-
AQUITAINE -

S8 INSTITUT METIERS
ARTISANAT 33
CMAR NOUVELLE-
(33) AQUITAINE -

INSTITUT METIERS
ARTISANAT 33

Non
éligible

Non
éligible
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