Ref. formation 201910071985

CAP pétissier

Objectif de la formation

Financement

Acquérir les procédés de fabrication de produits patissiers, Organiser son poste de travail, Respecter les régles d'hygiéne et de sécurité,
Réceptionner et suivre les stocks de produits, Mesurer le co(t des fabrications, Développer son expression en frangais et dans une autre
langue vivante, Entretenir ses capacités physiques et sens artistique.

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et

contact Contenu et modalités d'organisation
CMA NA Programme de la formation: Pratique professionnelle Technologie Sciences appliquées Gestion des approvisionnement Prévention santé
CMA NA, Chambre de Métiers et de environnement Enseignement général Programme en entreprise: Réaliser et commercialiser des produits de chocolaterie, et de confiserie,
I'Artisanat de région Nouvelle- patisserie spécialisées a base de chocolat, Assurer les opérations d’approvisionnement et de stockage, Appliquer les regles d’hygiene et de
Aquitaine sécurité.
05.56.99.91.00
contact@cma-nouvelleaquitaine.fr Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Individualisé

Accés alaf ti . . B3
cees @ latormaton Validation(s) Visée(s)

Publics visés :
MON

CAP patissier - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen) col

. . MPTE [
Demandedrdiemplol Eligible au CPF

Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Actif(ve) non salarié(e)
Eléve sous statut scolaire

Et aprés ?
Sélection :
Dossier Suite de parcours
Entretien

CS Patisserie, glacerie, chocolaterie, confiserie spécialisée Réaliser des fabrications en patisserie, chocolaterie ou glacerie pour la vente, la
i ) B o restauration ou les salon de thé. Répondre a des commandes exceptionnelles. CS Ptechnique de tour en boulangerie et patisserie Réaliser
Niveau d'entrée requis : des produits de patisserie boulangére sucrée ou salée dont la matiére principale est la farine

Niveau illettrisme, analphabétisme
(Niveau 1 européen)

Conditions d'acces :

Pas de prérequis

Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Calendrier des sessions
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30/06/2022

du 06/09/2021 au .
(0012 24510)2% 30/06/2023 Limoges (87)

du 01/09/2022 au .
00259702 30/06/2024 Limoges (87)

du 01/09/2022 au : MON ‘
00362092 30/06/2024 Limoges (87) Jiconne FPC

du 01/09/2023 au . Non “Contiat
00334279 30/06/2025 Limoges (87) éligible



du 01/09/2024 au . CMA EORMATION LE Non
e 30/06/2026 Limoges (87)  EENTCHTRINE-IN-TAs éligible
du 01/09/2024 au . CMA FORMATION LE MON
S el 30/06/2026 Limoges (87)  ENTCHTRINE NN
du 01/09/2024 au . CMA FORMATION LE Non
UL 2700 30/06/2026 LIRS () MOULIN RABAUD éligible
pYmwy U 25/08/2025 au gzirr?t‘ji'i‘f;i‘é CMA FORMATION “Non
16/07/2027 (16) BARBEZIEUX eligible
Barbezieux-
du 01/09/2025 au fbezieu CMA FORMATION
SIS 30/06/2026 Sa'”(ti';;'a”e BARBEZIEUX
du 01/09/2025 au . CMA EORMATION LE Non
Ul aen 30/06/2027 HIMEEES () MOULIN RABAUD éligible

FTEEE du 01/09/2025 au Boulazac Isle CMA FORMATION “Non
30/06/2027 Manoire (24) BOULAZAC éligible
du 01/09/2025 au CMA FORMATION Non
Rtbotobs 30/06/2027 SR T LA PALME éligible
du 01/09/2025 au . CMA FORMATION LE
Sl 30/06/2027 HITEEEE () MOULIN RABAUD
00570280 du 01/09/2025 au Saint-Benoit CMA FORMATION MoN I
03/07/2026 (86) SAINT BENOIT

du 01/09/2025 au .
00541466 30/06/2027 Limoges (87)

CMA FORMATION LE “Non
MOULIN RABAUD éligible

pyY=reees  du 01/09/2025 au Saint-Benoit CMA FORMATION _Non
09/07/2027 (86) SAINT BENOIT éligible
du 29/09/2025 au CMA FORMATION
00607610 e Agen (47) AGEN - CMA NA 47 o
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