
Ref. formation 201910071981

CAP charcuterie-traiteur

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CMA NA
NATHALIE HEBRARD
07.88.25.63.62
nathalie.hebrard@cma-
nouvelleaquitaine.fr

Accès à la formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Actif(ve) non salarié(e)
Elève sous statut scolaire

Sélection :

Dossier
Entretien
Inscription directe ou par un conseiller
en insertion professionnelle

Niveau d'entrée requis :

Niveau illettrisme, analphabétisme
(Niveau 1 européen)

Conditions d'accès :

* Avoir entre 16 et 29 ans révolus

Prérequis pédagogiques :

Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Oui

Objectif de la formation

Le charcutier-traiteur peut exercer son activité en magasin artisanal, en entreprise de charcuterie industrielle, dans une grande surface ou
dans la restauration, voire dans l'hôtellerie. Il approvisionne et stocke des matières et des produits. Il réalise, conditionne et présente des
produits de charcuterie et de traiteur (des viandes, des poissons crus, des fabrications charcutières et des fabrications traiteurs). Il participe à
l'entretien des équipements et au contrôle de la qualité.

Contenu et modalités d'organisation

L'enseignement technologique et professionnel concerne :la connaissance des matières premières et des matériels ;la prévention des
accidents ;le stockage des produits ;l'approvisionnement du magasin ;les sciences appliquées aux équipements, à l'alimentation et à
l'hygiène ;la connaissance de l'entreprise et de l'environnement économique, juridique et social.Des ateliers d'expression artistique et
EPSsont proposés en enseignements facultatifs.Période de formation en entreprise : 16 semaines.

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné

Validation(s) Visée(s)

CAP charcutier-traiteur - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen)
CAP charcuterie-traiteur - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen)

  Éligible au CPF

Et après ?

Suite de parcours

Il existe plusieurs possibilités de poursuite d'études dans la filière charcuterie pour le titulaire de ce CAP.

Calendrier des sessions

Numéro
Carif

Dates de formation Ville Organisme de formation
Type

d'entrée
CPF Modalités

00169063
du 01/09/2020 au

30/06/2022
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

00212605
du 06/09/2021 au

30/06/2023
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

00259707
du 01/09/2022 au

30/06/2024
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

00334349
du 01/09/2023 au

30/06/2025
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

Non
éligible



00425887
du 01/09/2024 au

30/06/2026
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

00425888
du 01/09/2024 au

30/06/2026
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

Non
éligible

00425886
du 01/09/2024 au

30/06/2026
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

Non
éligible

00570087
du 25/08/2025 au

16/07/2027

Barbezieux-
Saint-Hilaire

(16)

CMA FORMATION
BARBEZIEUX

Non
éligible

00570217
du 01/09/2025 au

09/07/2027
Saint-Benoît

(86)
CMA FORMATION

SAINT BENOIT
Non

éligible

00556663
du 01/09/2025 au

30/06/2027
Agen (47)

CMA FORMATION
LA PALME

Non
éligible

00541476
du 01/09/2025 au

30/06/2027
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

Non
éligible

00558050
du 01/09/2025 au

30/06/2027
Boulazac Isle
Manoire (24)

CMA FORMATION
BOULAZAC

Non
éligible

00541477
du 01/09/2025 au

30/06/2027
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

00541475
du 01/09/2025 au

30/06/2027
Limoges (87)

CMA FORMATION LE
MOULIN RABAUD

Non
éligible

00570277
du 01/09/2025 au

03/07/2026
Saint-Benoît

(86)
CMA FORMATION

SAINT BENOIT


