Ref. formation 201910071647

Patissier confiseur glacier traiteur (BTM)

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

Objectif de la formation

Domaine professionnel Le titulaire de la certification est a méme de : - Organiser les achats - Organiser et gérer les stocks - Exécuter des
mélanges ou appareils équilibrés et homogenes dans les champs d'activité de Patisserie, confiserie-chocolaterie, glacerie, traiteur - Réaliser
des produits de chocolat et de confiserie - Réaliser des produits de patisserie sucrés ou salés - Réaliser une glace, une créme glacée, un
sorbet, un entremets glacé - Réaliser une prestation buffet, une vitrine - Maitriser les différentes cuissons dans les champs d'activité de : de la
pétisserie, la confiserie-chocolaterie, la glacerie, le traiteur - Maitriser la conception, le montage, I'assemblage, la décoration des produits en
fonction des critéres esthétiques, gastronomiques et attractifs pour la

CMA FORMATION BOULAZAC
THIERRY Catherine
05.53.02.44.79
catherine.thierry@cma-
nouvelleaquitaine.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Actif(ve) non salarié(e)
Eléve sous statut scolaire

Sélection :

Dossier

Niveau d'entrée requis :

Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
européen)

Conditions d'acces :

* Avoir entre 16 et 29 ans révolus
Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?
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du 01/09/2020 au

00158038 30/06/2022

du 01/09/2021 au

00226710 30/06/2023

du 01/09/2022 au

002860 30/06/2024

du 02/09/2024 au
03/07/2026

00423813

Contenu et modalités d'organisation

Parcours de formation personnalisable ? Oui

Validation(s) Visée(s)

Type de parcours

Non renseigné

Patissier confiseur glacier traiteur (BTM) - Niveau 4 : Baccalauréat (Niveau 4

européen)

Et aprés ?

Suite de parcours

Calendrier

des sessions
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