Ref. formation 201910071362

MC boulangerie spécialisée

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et

contact

CMA FORMATION NIORT
Jean Bernard MERCERON

05.49.33.07.60

jb.merceron@cma79.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Actif(ve) non salarié(e)
Eléve sous statut scolaire

Sélection :

Dossier

Niveau d'entrée requis :
Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3

européen)

Conditions d'acces :

Non renseigné

Prérequis pédagogiques :

Non renseigné

Contrat de

professionnalisation

possible ?

Oui

00168311

du 01/09/2020 au
30/06/2022

du 19/09/2022 au
07/07/2023

du 19/09/2023 au
07/07/2024

du 19/09/2023 au
07/07/2024

Objectif de la formation

Le boulanger spécialisé congoit et fabrique pains, viennoiseries, les cremes et les garnitures. Il évalue le co(t des matieres premieres et
adapte son travail aux temps qui lui sont impartis. Il travaille debout dans un atelier a température constante, ce qui exige une certaine
résistance physique.Le diplomé débute généralement comme ouvrier boulanger dans une entreprise artisanale, mais il peut aussi étre
employé par une boulangerie intégrée a une grande surface ou par une entreprise industrielle de boulangerie ou de panification fine.

Contenu et modalités d'organisation

-Vous apprendrez durant votre année la confection de pains autant européens que locaux, la décoration et les viennoiseries. Vous apprendrez
aussi des notions plus générales comme la technologie, les sciences appliquées, I'environnement juridique et social, la communication, les
arts appliqués ou encore I'anglais.

Parcours de formation personnalisable ? Oui

Type de parcours Non renseigné

Validation(s) Visée(s)

MON
COMPTE

MC boulangerie spécialisée - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen) i
Eligible au CPF

Et aprés ?

Suite de parcours

BP Boulanger

Calendrier des sessions
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