
Ref. formation 201809048792

Erasmus Boulanger Pâtisserie

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CMA FORMATION POITIER - CMA
NA 86
Emilie DESHOULIERE
05.49.88.87.20
e.deshouliere@cfametiers86.fr

Accès à la formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)
Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier
Entretien

Niveau d'entrée requis :

Sans niveau spécifique

Conditions d'accès :

-

Prérequis pédagogiques :

Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Non

Objectif de la formation

- Renforcer ses compétences professionnelles - Apprendre la langue anglaise - S’ouvrir aux aspects culturels du pays d’accueil - Développer
son autonomie personnelle, - Développer son autonomie au travail - Conforter son sens des responsabilités - Cultiver sa citoyenneté
européenne

Contenu et modalités d'organisation

Contenu : - Grammaire (révision des temps simples, construction et formulation de questions, …) - Anglais professionnel (vocabulaire, mise
en situation, phrases clés pour se sortir de situation difficile au travail, …) - Anglais de la vie courante (heure, demander de l’aide, demande
une direction, faire ses courses, faire des rencontres …) - Cours de conversation - Analyse des différences culturelles pour une meilleure
intégration et éviter de se retrouver dans des situations embarrassantes - Accompagnement dans la recherche de logement à proximité du
lieu de stage - Aide à l’obtention d’une carte SIM et d’un numéro de téléphone britannique - Aide à l’ouverture d’un compte bancaire anglais -
Aide pour s’enregistrer auprès d’un médecin traitant - Découvertes culinaires et culturelles (Fish & Chips, Sunday Roast Beef, Full English
Breakfast Elaborer des propositions de menus, de buffets de réceptions - Apprendre des recettes de cuisine mettant en œuvre des produits
traditionnels ou des produits semi-élaborés - Construire un plan de fabrication - Nettoyer et désinfecter des locaux, des équipements et des
matériels - Contrôle de la conformité des matières premières et des produits tout le long du processus de la fabrication

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné

Validation(s) Visée(s)

> Attestation de fin de formation

Et après ?

Suite de parcours

Non renseigné

Calendrier des sessions

Numéro
Carif

Dates de formation Ville Organisme de formation
Type

d'entrée
CPF Modalités

00162224
du 16/09/2019 au

31/12/2021
Saint-Benoît

(86)
CMA FORMATION

SAINT BENOIT
Non

éligible


