Ref. formation 201808043951

Patissier confiseur glacier traiteur (BTM)

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

CMA NA

(cad) CENTRE D'AIDE A LA
DECISION

05.49.62.24.90
86-cfa-cad@cma-nouvelleaquitaine.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier
Tests
Entretien

Niveau d'entrée requis :

Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
européen)

Conditions d'acces :

Les candidats doivent étre titulaires de 2
diplédmes de niveau 3 dans le domaine de la
patisserie : le CAP Patissier plus une MC ou
un CAP en Chocolaterie ou Glacerie-
confiserie.

Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Objectif de la formation

* Domaine professionnel Le titulaire de la certification est a méme de : - Organiser les achats - Organiser et gérer les stocks - Exécuter des
mélanges ou appareils équilibrés et homogenes dans les champs d'activité de Patisserie, confiserie-chocolaterie, glacerie, traiteur - Réaliser
des produits de chocolat et de confiserie - Réaliser des produits de patisserie sucrés ou salés - Réaliser une glace, une créme glacée, un
sorbet, un entremets glacé - Réaliser une prestation buffet, une vitrine - Maitriser les différentes cuissons dans les champs d'activité de : de la
patisserie, la confiserie-chocolaterie, la glacerie, le traiteur

Contenu et modalités d'organisation

Programme en Centre de formation : Technologie et pratique professionnelle complémentaires a la formation en entreprise, Acquisition de
savoirs transversaux dans les domaines de I'organisation et de I'animation d'une équipe, de la gestion des colts et de la commercialisation
des fabrications. Programme en entreprise : Mise en ceuvre de la formation en situation de travail et des acquis sur le terrain professionnel en
réalisant des productions de haute qualité, adaptées au marché.

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Mixte

Validation(s) Visée(s)

Patissier confiseur glacier traiteur (BTM) - Niveau 4 : Baccalauréat (Niveau 4 —
européen) i
Eligible au CPF

Et aprés ?

Suite de parcours

BM Patissier confiseur glacier traiteur : Se perfectionner dans le métier, créer sa propre entreprise CAP Boulanger : Réaliser des produits de
boulangerie et la viennoiserie.
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