Ref. formation 201808043694

CAP boucher

Objectif de la formation

Financement

Maitriser I'anatomie animale Assurer la tragabilité et la qualité de la viande Respecter les régles d'hygiéne liées a l'alimentation Désosser,

Formation professionnelle continue parer, éplucher et trancher Conseiller ses clients sur le choix des morceaux et la fagon de les cuisiner

Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et Contenu et modalités d'organisation
contact
Enseignement général : « Frangais/Histoire Géographie « Mathématiques/Sciences Physiques « Langue vivante : Anglais Enseignement

CMAR NOUVELLE-AQUITAINE - professionnel : « Travaux Pratiques  Technologie » Sciences Appliquées » Connaissance de I'Entreprise et de son Environnement
SIEGE Economique Juridique et Social * Prévention Santé Environnement
(cad) CENTRE D'AIDE A LA
DECISION Durées de la formation *910h en cours du jour
05.49.62.24.90 Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Mixte

86-cfa-cad@cma-nouvelleaquitaine.fr

Accés alaformation Validation(s) Visée(s)
publics vises - CAP boucher - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen) N CompTe

| . Eligible au CPF
Demandeur d'emploi

Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée

Salarié(e) .
Actif(ve) non salarié(e) Et apres ?
Sélection : _

Suite de parcours
Dossier )
Entretien Non renseigné

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :
aucune

Prérequis pédagogiques :

Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?
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