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CAP agent polyvalent de restauration [SIP Poitou Charentes]
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Objectif de la formation

Préparer une salade, approvisionner des présentoirs en libre service, servir les clients ; le titulaire de ce CAP est polyvalent. Il travaille dans
une entreprise de restauration rapide ou de vente a emporter ou dans la restauration collective. L'agent polyvalent de restauration prend en
charge, sous l'autorité d'un responsable, la préparation des repas dans les établissements de restauration rapide ou de vente a emporter, la
restauration collective et les entreprises de fabrication de plateaux-repas. En production, il réceptionne et entrepose les produits ou les plats
préparés. Il assemble et met en valeur des mets simples, en respectant la réglementation relative a I'hygiéne et a la sécurité. Il les conditionne
et remet a température les plats cuisinés.

Contenu et modalités d'organisation

Pour tout renseignement, contacter I'agence de Poitiers : 05.49.88.64.89

Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Mixte

Validation(s) Visée(s)

CAP agent polyvalent de restauration - Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3 européen)

Et aprés ?

Suite de parcours

Non renseigné

Calendrier des sessions
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Poitiers (86) éligible



