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Objectif de la formation

La formation doit permettre aux stagiaires d'acquérir et de mettre en ceuvre les compétences relatives a la méthode HACCP. IIs doivent étre
capables : - de préparer et cuisinier selon les regles d'hygiénes et de sécurité alimentaire, - de manipuler des denrées alimentaires en toutes
situations et sécurité A l'issue de la formation, les stagiaires doivent connaitre : - Les grands principes de la réglementation - Les risques liés
aune insuffisance d'hygiéne - Les principes de I'hygiéne en restauration

Contenu et modalités d'organisation

Module 1 : Accueil / Positionnement Module 2 : Microbiologie Module 3 : Les bonnes pratiques d'hygiéene Module 4 : La démarche HACCP
Module 5 : Evaluation / Bilan Moyens techniques et pédagogiques : Apports théoriques, Méthode expositive et participative, exercices
pratiques, travail a partir de documents authentiques professionnels, remise d'un document de synthese
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