Ref. formation 201709028456

Hygiene Alimentaire- Analyse des risques et maitrise des points critiques-méthode HACCP

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

GRETA CFA AQUITAINE

Saskia FRANCOIS- Assistante de
formation

05.56.80.85.39
saskia.francois@greta-cfa-aquitaine.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier

Entretien

Niveau d'entrée requis :
Sans niveau spécifique
Conditions d'acces :
Aucun

Prérequis pédagogiques :
Non renseigné

Contrat de
professionnalisation
possible ?
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du 02/02/2022 au
ot & 03/02/2022

du 16/03/2022 au
e 17/03/2022

du 11/05/2022 au
azeEEey 12/05/2022

du 15/11/2022 au
00523210 16/11/2022

Objectif de la formation

Faire acquérir au personnel de restauration une démarche préventive en matiére d'hygiéne alimentaire et des risques professionnels basée
sur les principes et la méthode HACCP d'analyse des risques et maitrise des points critiques.

Contenu et modalités d'organisation

Les microbes et leur mode de vie : Les principales toxi-infections alimentaires Les principes de base en matiére d’hygiéne alimentaire
Identification des origines de la contamination L’hygiéne au laboratoire, tenue, comportements et manipulations Plan de nettoyage Comment
neutraliser les microbes : Liaison chaude — liaison froide Autres paramétres : le mode de conservation des aliments, le contrdle a la réception
des denrées, les aliments arisque, les procédures d'autocontrdles, la mise en place d'actions correctives Démarche HACCP — Mise en
situation : Les enregistrements métrologiques, les autocontrdles, la mise en place d’actions correctives, la validation des procédures

Durées de la formation *14h en cours du jour
Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Non renseigné
Commentaires sur la parcours personnalisable 2 journées de 7h

Validation(s) Visée(s)

Hygiéne alimentaire dans les établissements de restauration commerciale - Sans _—

niveau spécifique coMpTE [
Eligible au CPF

Et apres ?

Suite de parcours

Non renseigné

Calendrier des sessions

MON
(33) COMPTE FPC

MON

COMPTE FPC

MON

COMPTE FPC

MON

COMPTE FPC



du 25/01/2023 au GRETA CFA
00329976 26/01/2023 (33) AQUITAINE [FoRMATION

du 01/03/2023 au GRETA CFA MoN
00340395 02/03/2023 (33) AQUITAINE [FoRMATION

du 01/03/2023 au GRETA CFA MON
00333561 02/03/2023 (33) AQUITAINE [FORMATION

du 08/03/2023 au GRETA CFA
00343597 09/03/2023 (33) AQUITAINE [FORMATION

du 03/05/2023 au
00343657 04/05/2023 (33)

GRETA CFA MON
AQUITAINE

du 19/09/2023 au GRETA CFA
BUSHULY 20/09/2023 €8 AQUITAINE
du 15/11/2023 au GRETA CFA
DOEEAES 16/11/2023 £ AQUITAINE
du 08/12/2023 au GRETA CFA MON
YRS 15/12/2023 £ AQUITAINE

du 02/02/2024 au GRETA CFA MON
00425525 09/02/2024 (33) AQUITAINE [FORMATION
PYWPETSYY  Cu 05/04/2024 au (33) GRETA CFA von I

12/04/2024 AQUITAINE
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du 05/12/2024 au GRETA CFA :
00520751 11/12/2024 (64) AQUITAINE [FORMATION



