Ref. formation 201703021252

Mention Complémentaire Sommellerie

Financement

Formation professionnelle continue
Non conventionnée / sans dispositif

Organisme responsable et
contact

GRETA CFA AQUITAINE
Contact

05.56.80.85.39
contact@greta-cfa-aquitaine.fr

Acces ala formation

Publics visés :

Demandeur d'emploi
Jeune de moins de 26 ans
Personne handicapée
Salarié(e)

Actif(ve) non salarié(e)

Sélection :

Dossier
Entretien
Niveau d'entrée requis :

Niveau 3 : CAP, BEP (Niveau 3
européen)
Conditions d'acces :

Non renseigné
Prérequis pédagogiques :

Etre titulaire d'un dipléme de I'hotellerie-
Restauration : CAP / BEP — Bac Pro
Hétellerie-Restauration Bac Technologique
Hotellerie-Restauration BTS Management en
Hotellerie-Restauration

Contrat de
professionnalisation
possible ?

Oui

Objectif de la formation

Le titulaire de la mention complémentaire sommellerie est un professionnel de la restauration et de la commercialisation des boissons. -Il met
ala disposition de la clientéle les vins et autres boissons et participe au travail de la cave (réception, vérification des livraisons,
embouteillage, etc). -Il tient la comptabilité et participe a la gestion des stocks. -Il met en place participe a I'élaboration de la carte des vins et
ala promotion des ventes. -ll conseille le client : ses connaissances lui permettent de marier vin et menu. -Il connait les vins et leur
conditionnement. Il a des notions d'oenologie et connait la législation sur les boissons. L'employé sommelier peut évoluer vers des fonctions
de chef sommelier ou maitre d'hétel.

Contenu et modalités d'organisation

Enseignement Professionnel : Enologie Connaissance des autres boissons Connaissances des vignobles Analyse sensorielle Législation
Gestion appliquée Communication Enseignement général : langue vivante

Durées de la formation
Parcours de formation personnalisable ? Oui Type de parcours Modularisé

Validation(s) Visée(s)

MC sommellerie - Niveau 4 : Baccalauréat (Niveau 4 européen)
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Et apres ?

Suite de parcours

Le titulaire de la mention complémentaire sommellerie peut accéder aux fonctions d'employé de restaurant spécialisé dans la
commercialisation des boissons, de commis sommelier ou bien aux emplois existants dans les chaines de distribution et dans les magasins
spécialisés (cavistes). Poursuite d'étude possible en Brevet professionnel Sommelier (avec expérience)
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